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Fertirrigacao com efluentes de frigorifico na
cultura da laranjeira

No Brasil, a producdo de laranja apresenta grande
importancia na economia, ja que o pais é o maior
produtor de citrus no mundo, cerca de 34% da produgdo
mundial, além de representar 76% quanto ao comércio
mundial do suco, ou seja, também se destaca como maior
exportador (Departamento de Agricultura dos Estados
Unidos, USDA, 2016). De acordo com o IBGE (2016),
avaliando o decénio da safra de 2007 a 2016, a producao
obteve média de 18 milhdes de toneladas por ano em
aproximadamente 800 mil hectares plantados,
destacando-se o Estado de Sdo Paulo, que representa
cerca de 85% da producdo. Nesse sentido, a Comissao
Nacional de Agricultura (CNA) afirma que em 2016, a
citricultura gerou cerca RS 9 bilhdes no PIB Nacional, além
de contribuir com cerca de 200.000 empregos indiretos e
diretos com esse setor.

Desse fato, os produtores buscam melhorar sua producao,
ja que o setor citricola no pais é importante. Com isso, a
adocdo de sistemas irrigados para obter maior
produtividade, em periodo de seca, torna-se um possivel
método a ser utilizado, ndo influenciando na queda de
produgdao. Contudo, um fator que implica na adogdo
desses sistemas é seu custo, fazendo com que ndo seja
vidvel para o produtor em especifico.

Nesse sentido, a fertirrigacdo é uma técnica em que se
aplica nutrientes aderidos a dgua utilizada na irrigagao,
podendo contribuir com resultados de aumento na
produtividade, qualidade dos frutos, além de se produzir

no periodo da seca (ZANINI et al., 1998). Todavia, ainda se
torna dificil o uso de fertirrigagdo na laranjeira, visto que
cada resultado obtido pelos autores é diferente, seja por
nutrientes utilizados, suas doses, periodo de aplicagao,
entre outros fatores.

Foi realizado um estudo na propriedade Boitanga, no
municipio de Tangara da Serra - MT, em darea de produgao

de laranja Péra-rio. O pomar foi instalado em
espagcamento de 6 m x 2,5 m, onde foi executado um
método diferente do convencional de fertirrigacdo. O
proprietdrio utiliza a agua proveniente do tanque de
tratamento de efluente gerado nos processos de producdo
de dois frigorificos, entorno de 6 km da propriedade,
sendo um deles destinado a abate de aves, e outro de
bovinos.
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Além da fonte do liquido utilizada, o produtor também
precisou de um meio para levar esse material até sua
propriedade, por isso o produtor juntamente com os
frigorificos, providenciou encanamentos de 100 mm que
suportem a pressdao exercida pela bomba, a qual fica
instalada no tanque de tratamento. Tendo feito o
encanamento até a propriedade, foi necessario um
equipamento para a aplicacdo no pomar, nesse caso, o
produtor usou um sistema de carretel irrigador marca
TuborMaqg, o qual faz o recolhimento do carrinho
aplicador automaticamente com o tempo previamente
regulado conforme desejar.

Foto: Isabellade Padua
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A energia fornecida para funcionamento desse processo, é
proveniente de placa solar, além disso o canhdo aspersor
possui um raio de aplicacdo de até 50 metros, e o angulo
de aplicagdo também pode ser definido. O abastecimento
do canhdo com o produto é feito através de registros

localizados no inicio de cada rua, onde o carretel ird ser
instalado.

Para se definir a quantidade de efluente a ser aplicado,
deve-se regular a maquina conforme a tabela presente do
manual da mesma.

Um adendo muito importante é conferir se o seu pomar
tem o espacamento entre ruas suficiente para a passagem
do carrinho aplicador, sendo o indicado de 6 a 7 metros
de largura. O produtor também precisara ter um trator de
no minimo 75cv, destinado a mudanca do equipamento
entre as ruas, e efetuar desenrolamento da mangueira ao
longo da rua desejada.

A fertirrigacdo tem inUmeras vantagens, como: a
adaptac¢do dos nutrientes quanto a necessidade da planta
em funcdo de seu estadio fenoldgico e condigles
climaticas; redugdo de custos na mao-de-obra; redugao de
pessoas e mdaquinas na area de cultivo, evitando
compactacdo do solo. Todavia, esta prdtica também
apresenta desvantagens, como: o eventual retorno do
fluxo de solugao a fonte de dgua; salinizagdo do solo;
possiveis entupimentos; probabilidade de contaminagao
do manancial subsuperficial ou subterrdneo (COELHO,
2004).

Ainda, a fertirrigacdo apresenta problemas quando
realizada pelo método de aspersdo, sendo mais eficaz
quando realizada de forma localizada (gotejamento),
tendo em vista que o molhamento da copa favorece a
proliferacdo de doengas e o surgimento de pragas.
Ademais, a aplicagdo por gotejamento promove maior
eficiéncia da adubacgdo via fertirrigacdo pois aumenta a
mobilidade dos nutrientes no solo, bem como propicia
maior disponibilidade de nutriente que pode ser
absorvido pela cultura (CARRIJO, et al., 2005).

Na estacdo chuvosa, altas precipitagbes promovem a
lixiviagdo de potassio; nesse periodo, a fertirrigacdo é
vantajosa tendo em vista a facilidade no parcelamento da
aplicacdo desse nutriente. J4 na estacdo seca, a
dificuldade é quanto a distribuicdo do potdssio no solo, e
novamente a fertirrigacdo apresenta facilidades, ja que
diversos estudos comprovam eficiéncia elevada na
fertirrigagcdo com potassio (URIU et al., 1977).

Enfim, em virtude do que foi dito, percebe-se que a
fertirrigacdo, quando realizada com aspersor na cultura da
laranja, pode ocasionar na criacdo de ambientes
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favoraveis para a proliferacdo de doencas,
sendo que as folhas da cultura podem servir de
depdsito de efluentes ao ser fertirrigada.
Ademais, a fertirrigacdo dispde de poucas
informacdes na literatura, tendo em vista que
outros estudos realizados acerca deste tema
apresentaram resultados muito distintos.
Nesse interim, faz-se necessario maiores
estudos sobre o uso da fertirrigacdo,
principalmente sobre o uso de efluentes de
frigorifico, qualidade de agua e método de
irrigacdo, para que seja aproveitado ao maximo
essa tecnologia sem causar danos no pomar, e
consequentemente na lucratividade do
produtor.
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José Gustavo Cavaletti

Académicos do curso de Agronomia da
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E-mail: isabella.unemat@gmail.com
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Atencao produtor rural:

nova obrigatoriedade

de elaboracao do livro caixa digital

mNorte
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A Receita Federal, em 2001 através da Instrucdo
Normativa n2 83, cogitou a possibilidade da
obrigatoriedade do Livro Caixa Digital do Produtor Rural
(LCDPR), visando uma nova etapa ao processo de
digitalizacdo das informacbes fiscais e contdbeis,
adicionando as novas exigéncias ao setor rural. Todavia a
obrigatoriedade passou a vigorar em 2020.

O livro caixa do produtor rural, tem por

objetivo identificar as entradas e saidas (receitas,
despesas de custeio e investimentos) que foram auferidas,
de acordo com dia, més e ano durante o ano-calendario,
ou seja, é uma ferramenta que “serve para registro do
movimento do dinheiro, registra as variacdes ocorridas na
conta caixa e relativas a recebimentos e pagamentos em
dinheiro” (SANTOS et al., 2014. p. 77). Vale ressaltar que o
LCDPR ndo é um livro contabil e sim um livro fiscal,
contendo apenas informacdes de interesse do fisco.
Quem estd obrigado a elaboracdo do LCDPR? A Instrucao
Normativa — IN 1848/2018, estabelecia que produtores
que auferissem receita bruta no ano-calendario de 2019
de RS 3.600.000,00, todavia, veio a ser revogada, pela
Instrucdo Normativa 1.903/2019, que determinou para o
ano-calendario de 2019, receita bruta total da atividade
rural  superior a RS  4.800.000,00. Contudo,
excepcionalmente para o ano-calendario de 2019 a
declaracdo que serd entregue até o dia 30 de abril de
2020, prazo final para entrega também do imposto de
renda, a receita bruta tera que ser superior a

Jan/Junde 2020 - ISSN 2447-1348 - v.6 - n.1

RS 7.200.000,00, os que auferirem valor menor, é
opcional a entrega.

Valores da receita bruta anual que se enquadram na obrigatoriedade
do LCDPR

‘ INSTRUGAO NORMATIVA DA RECEITA FEDERAL ‘

‘ IN 1848/2018* ‘ | IN 1903/2019 ‘ ‘ Excepcionalidade 2020 ‘

‘ R$ 3.6000.000,00 | ‘ R$ 4.800.000,00 | ‘ RS 7.200.000,00 |

*Revogada (anulada)
Fonte: Adaptado com base na IN 1848/2018 e IN 1903/2019

Todas essas alteracGes se deram pelo fato de atender uma
solicitacdo da Confederacdo Nacional da Agricultura e
Pecuaria - CNA, que exp0s dificuldades enfrentadas pelos
produtores no preenchimento do livro caixa.

O Quadro 2 demonstra quais as informacdes deverdo ser
preenchidas no LCDPR, conforme disponibilizado pelo
Governo Federal.

MT Horticultura | 07
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Demonstrativo das informagdes que deverdo ser preenchidas no LCDPR O LCDPR deve ser escriturado e assinado de

Q100 (Demonstrativo Do Livro Caixa Do Produtor Rural) forma digital, encaminhado pelo portal e-
Data da entrada ou saida de recursos, Onde esta sendo explorada a atividade rural i ibili i
Identificacdo do Imével Rural : CAC disponibilizado pela Receita Federal no
Identificacdo da Conta Bancaria Em que transitou o recurso. menu “Meu Imposto de Renda", com
, . e Nota fiscal; fatura; recibo; contrato; folha de
Ndmero, tido e historico do documento pagamento e outras. ’ utilizagdo de certificado digital, do préprio
CPF/CNPJ do Participante Dados pessoais do produtor do prod utor ou procu rador, apés 0 envio é
Receitas da atividade rural; despesas de custeio .
Tino de Lancamento e investimentos; produtos entregues no ano gerado um recibo que comprova a
P i referente a adiantamentos de recursos transmissdo do arquivo. Em casos de
financeiros . ,
Valor de entrada dos recursos eventuais erros o LCDPR podera ser
Valor de saida dos recursos Ano calendario 2019 retificado, no prazo de cinco anos.
Saldo Final

Area rural exploradas por mais de uma

Fonte: Adaptado com base na IN 1903/2019 , ..
P / pessoa, devera indicar no LCDPR o

O Quadro 3 demonstra as informagdes que deverao conter no Registro percentual da participagdo de cada
Q200 — Resumo Mensal do Demonstrativo do Resultado da Atividade individuo, informando também o tipo de
Rural, que serdo apresentadas totalizadas més a més, sendo: exploracdo realizada e o nome das outras

partes beneficiadas pela exploragao.

Q200 (Resumo Mensal do Demonstrativo do Resultado da Atividade Rural) Parf—" 'aquel.es que n‘—io Cumprlre,m 0 prtazo ou
Més e ano da entrada ou da saida dos recursos Omltlrer.n mformagoes, ca ber? perla“dades
Valor total de entrada dos recursos no més que variam de acordo com a situagdo, como
Valor total de salAcIa dos recursos no més suspengdo ou cassacdo, além de multas que
Saldo final do més . .

podem variar de RS 50,00 a 1,5% do valor

das transagBes comerciais realizadas no
ano-calendario.

Fonte: Adaptado com base na IN 1903/2019

Fonte: Adaptado com base na IN 1903/2019

Tayna Lourenco da Silva

Danielle Thais Silva Brito

Rosana Aparecida Corréa da Silva

Bruna do Nascimento Lopes

Académicas do curso de Ciéncia Contabeis da
Universidade do Estado de Mato Grosso

Graziele Oliveira Aragdo Servilha

Docente do curso de Ciéncia Contabeis da Universidade
do Estado de Mato Grosso

E-mail: graziele.aragao@unemat.br
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Horta escolar como alternativa de abordagem

interdisciplinar na escola plena do ensino

médio

A Escola Plena Estadual Senador Filinto Miiller localizada no
municipio de Arendpolis — MT, trabalha o ensino integral
médio, com turmas do primeiro ao terceiro ano. Nesta
modalidade além da base comum de ensino (artes,
educacdo fisica, lingua inglesa, lingua portuguesa,
matematica, biologia, fisica e quimica, filosofia, geografia,
histéria e sociologia) sdo ofertadas disciplinas de base
diversificada (eletivas, praticas experimentais, estudo
orientado, avaliagdo semanal, projeto de vida e pés médio)
(BRASIL, 2017; MATO GROSSO, 2017).

Nas disciplinas eletivas dois ou mais professores elaboram
um projeto que desenvolve aulas prdticas e
interdisciplinares de forma sistemdtica nas atividades
pedagdgicas. Nesse sentido, em 2019 foi ofertada a eletiva,
Horta: uma Semente do Saber. O projeto permitiu a
interacdo dos conteldos de biologia e matematica
produzindo saberes organizados e sistematizados, aliando a
teoria a prética, facilitando o processo de aprendizado do
aluno.

As atividades educacionais desenvolvidas com horta escolar
contribuem ainda para conscientizacdo dos alunos em
questdes como: preserva¢gdo do meio ambiente escolar;
desenvolve a capacidade do trabalho em equipe e da
cooperagdo; proporciona um maior contato com a
natureza; modificacdo dos habitos alimentares e a
reciclagem (CRIBB, 2010).

Assim, o projeto da disciplina eletiva Horta: uma Semente
do Saber objetivou apresentar os contetdos de biologia e
matemdtica de forma atraente, fazendo com que os alunos
percebessem que ambas estdo presentes em diversas
situagdes e contextos.

O projeto envolveu alunos das turmas do 19, 22 e 32 anos
do ensino médio, nas disciplinas de biologia “Prof.2 Maria
Edicelma” e matemdtica “Prof.2 Juliana” totalizando 17
alunos, sendo desenvolvido em etapas ao longo do ano de
2019 (fevereiro a dezembro). A primeira etapa: consistiu
em escolher o melhor local na escola para construgdo da
horta, elaborada em forma de mandala (horta circular) e
calcular a area.

O local que antes havia sé mato e entulhos foi limpo em
parceria com a Prefeitura Municipal de Arenapolis que
cedeu mao de obras, maquindrios e teve orientacdo técnica
do agrébnomo da Empresa Mato-grossense de Pesquisa
Assisténcia e Extensdo Rural - EMPAER e do técnico agricola
da Secretaria de Agricultura.

Jan/Junde 2020 - ISSN 2447-1348 - v.6 - n.1

Etapas desenvolvidas no projeo horta: ua sement do saber
Na segunda etapa: realizou a elaboracao dos canteiros, que
foram contornados com garrafas pet’s cheias de agua
(garrafas recolhidas pelos alunos), preparacdo do solo e
concomitamente o plantio de mudas de hortalicas como:
alface, couve, rucula, etc. A disciplina de biologia trabalhou
0s macros e micronutrientes, desenvolvendo a
compostagem organica e a classificacdo das angiospermas
(monocotiledonea e dicotiledonea). Na matematica as
medicdes das dimensdes dos canteiros, o espacamento
adequado entre uma planta e outra. Grandezas e medidas
para proporcao de adubo nos canteiros.

A terceira etapa: consistiu na transposicdo das mudas para
os canteiros. As mudas de couve foram identificadas com o
nome dos alunos por pé e estes ficaram responsaveis por
colher dados de crescimento da folha, para posterior uso
no conteudo de fun¢do afim e andlise do desenvolvimento
da folha da couve, demonstrado posteriormente através de
tabelas e graficos de crescimento.

MT Horticultura | 10
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Foto: Juliana da Silva Costa

Etapas desenvolvidas no projeto horta: uma semente do saber

Em seguida ocorreram as manuten¢des e monitoramentos
do desenvolvimento das hortalicas. Na quarta etapa:
Aconteceu a colheita das hortalicas que foram utilizadas
nas refeicdes da escola e apresentacdo dos resultados do
projeto a comunidade externa, através do evento 22
Culminadncia da Escola Plena Estadual Senador Filinto
Miller, envolvendo pais, parceiros, outras escolas e
comunidade.

Em aulas em conjunto com as professoras de biologia e
matematica também foram trabalhados o hormoénio do
crescimento das plantas, tipos de germinacdo, célula
vegetal e macros e micronutrientes e modelagem
utilizando a fungdo afim, com o objetivo de analisar o
crescimento a partir da férmula matematica f(x) = ax +
b.

ESPECIAL DA EDICAO
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O projeto além de permitir o ensino diferenciado aliando a
teoria a pratica, incentivou os alunos na visdo de varias

areas do conhecimento, contribuindo na escolha
profissional e também na integracdo além dos muros da
escola envolvendo a sociedade local.

Maria Edicelma Santos Rodrigues

Professora de biologia do ensino médio, Escola Plena
Estadual Senador Filinto Mller

Juliana da Silva Costa

Professora de matematica do ensino médio, Escola Plena
Estadual Senador Filinto Mller

E-mail:celma.rodrigues@hotmail.com
juliana_phn_@hotmail.com
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ASSOCIACAO DOS ENGENHEIROS
AGRONOMOS DE TANGARA DA SERRA
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Colheita e pos-colheita de flores tropicais: do

campo ao comércio

O estado de Mato Grosso vem ganhando forga no cendrio
nacional na produgao de flores tropicais. Por ter clima
favordvel, os solos em parte propicios a producdo, sdo
alguns dos fatores responsaveis por esse sucesso, que leva
varios produtores a procurarem informagdes (SANTOS et
al., 2017).

No momento da colheita e pds-colheita, técnicas
adequadas devem ser empregadas para reduzir as perdas
e assegurar maior vida util e qualidade do produto (LOGES
et al., 2005).

Alguns cuidados basicos devem ser tomados durante a
colheita. As inflorescéncias devem ser colhidas verificando
a auséncia de sintomas de deficiéncias nutricionais e
evitando-se flores com ataques de pragas e doengas, além
de respeitar os padroes de qualidade de cada espécie, o
qual garantird a agregacdo de valor do produto. O que
tornara uma flor apta ao corte e a comercializagao
(RODRIGUES, 2009)

Fo_to’:Diego Barreto Rodrigues

Y

HeliconiaGolden Torch, com trés bracteas abertas, que demonstram a
aptiddo ao corte e sucessivel comercializagdo
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As flores devem ser colhidas em horas de temperaturas
mais amenas, ou seja, nas primeiras horas da manha ou no
fim da tarde evitando o calor excessivo apds o corte, que
pode ocasionar desidratacdo das hastes (LOGES et al,
2005).

O corte deve ser feito no pé da planta, a distancia de no
minimo um palmo do chao (25 cm), com uma tesoura de
poda, desinfetada apds o corte de cada canteiro, a fim de
prevenir a dispersdo de doencas na area de producao.
(LIMA e FERRAZ, 2008).

san8lpoy olalieg oSégq:blo:{ )

A : X K AN
Corte da haste, a distancia de um palmo do chado, com o auxilio de uma
tesourade poda.

Pode acontecer, por conta da logistica, da forma de
distribuicdo, da demanda do consumidor e das condicGes
do campo de producdo, que a colheita tenha que ser
antecipada ou prolongada em relagdo ao momento ideal
de corte. Se a mesma for retirada do campo de forma
precoce, pode nao acontecer o bom desenvolvimento do
botdo floral e se a colheita ocorrer de forma tardia, acaba
comprometendo a qualidade, reduzindo a vida util
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pos-colheita, diminuindo a aceitagdo por parte do
consumidor final, causando prejuizos ao produtor (LIMA e
FERRAZ, 2008).

Assim ressalta-se que o ponto de corte ideal para
comercializagdo se dd quando as flores tem de duas a
quatro bracteas abertas, com auséncia de sintomas de
pragas e/ou doencas, coloragdo forte, pseudocaule rigido
e serem duraveis (LOGES, 2005).

Cuidados pds-colheita mantém a qualidade, aumentam a
vida util e minimizam as perdas de inflorescéncias apds a
recolha das flores (RODRIGUES, 2009). Em funcgdo disto, as
hastes com flores devem ser manuseadas, de modo que se
evitem danos mecanicos, o0 manejo incorreto possa vir a
amassar e causar injurias, causando maculas escuras nas
flores (DIAS-TAGLIACOZZO et al., 2005).

Assim que colhidas, as hastes devem ser levadas ao galpao
de beneficiamento, um lugar protegido contra
intempéries, que deve contar com um aparato, para a
selecdo e classificacio das mesmas. E necessdrio entdo
gue se tenham mesas, cadeiras, tanques, pias e um local
apropriado para resfriamento, que é necessario para a
reducdo da respiracdo da haste, o que aumenta sua
durabilidade (LIMA e Ferraz, 2008).

A selegdo e classificagdo sdao procedimentos realizados de
forma simultanea e de modo manual. Durante a selecdo
retiram-se flores com defeitos, sinais de doencas ou
pragas, antese imperfeita ou botGes florais estragados. A
classificagdo deve seguir os padrdes pré-determinados
para cada espécie ou variedade (LIMA e FERRAZ, 2008). Na
maioria das vezes por falta de uma padronizacdo do
mercado, os produtores acabam realizando sua proépria
padroniza¢do de acordo com a antese (abertura do botdo
floral), comprimento e largura da haste, turgidez, cor,
tempo de vida que a planta esta no campo, presenca de
patégenos e exigéncia dos mercados consumidores
(LOGES et al., 2005).

A limpeza das hastes e a lavagem com agua fria sdo
indicadas, para o aumento da vida util de algumas flores,
entretanto para outras espécies o uso da agua ndo é
recomendado, como por exemplo, a Heliconia rostrata e
Heliconia orthotricha, que escurecem ou mancham suas
bracteas quando molhadas (LOGES et al., 2005).

Para o processo de embalagem o produtor pode fazer uso
de caixas de papeldo, que ndo podem ser provenientes de

UNEMAT
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materiais reciclaveis, pois absorve facilmente a umidade
das hastes e do ar (SANTOS et al. 2018). Também podem
ser utilizados outros tipos de materiais, como caixas de
madeira ou plastico (GARONE, 2009).

As hastes florais devem estar bem acomodadas de forma a
ndo ficarem soltas na caixa, porém ndo podem estar
apertadas, evitando o movimento que pode causar danos
mecanicos nas flores por atrito ou nas extremidades por
causa de choques nas areas laterais da caixa. Podem ser
utilizadas redes de polietileno, plastico bolha, ou até
mesmo jornais. Para envolver as inflorescéncias, mantendo
assim a temperatura interna salvando-se de baixas
temperaturas é desejavel que cada caixa possua apenas um
tipo de inflorescéncia. Esta selecdo facilitard a organizacao
do produto na embalagem (LOGES, et al. 2005). A
quantidade de hastes e o peso por caixa vado variar
conforme a espécie a ser comercializada (SANTOS et al.
2018).

Bastdo do imperador (E gera‘ icionado de forma

correta, pronto para transporte.

Danrley Brasero Castro

Diego Barreto Rodrigues

Redryck Willian Ferreira de Oliveira
Ricardo Pontes Dias

Wini da Rocha Clarindo

Académicos do curso de Agronomia da
Universidade do Estado de Mato Grosso
E-mail: engredryckoliveira@gmail.com

Universidade do Estado de Mato Grosso
Carlos Alberto Reyes Maldonado
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Grossense

Desde o final de 2019 uma nova opgao de flor de corte
comecou a ser pesquisada pelo Programa de Extensdo MT
HORTICULTURA, sob a coordenac¢do da professora Celice
Alexandre Silva no campus da UNEMAT de Tangara da
Serra, MT. Diferentes cultivares de gladiolos também
conhecidos como Palma de Santa Rita, estdo sendo
estudados quanto ao crescimento, desenvolvimento e
durabilidade das hastes Florais.

As hastes florais de gladiolos sdo largamente utilizadas em
decoragdes de festas e interiores de casas e escritorios.
Sao utilizadas em arranjos de mesa, vasos grandes e
longos e buqués de noivas. A maior procura pelas hastes
ocorre em datas comemorativas, principalmente finados e
dia das mdes (PAIVA et al., 1999).

O gladiolo é uma planta originaria do continente africano,
adaptada a condi¢des tropicais e subtropicais, o que
permite seu cultivo em uma faixa de temperatura de 15 a
30°C (SEVERINO, 2007). A planta adapta-se a todos os
tipos de solo, porém ndo suporta solos encharcados ou
com pedras (PAIVA et al., 1999). As condigGes
edafoclimaticas encontradas no Mato Grosso sdo propicias
ao seu cultivo.

O plantio de gladiolos foi realizado em sulcos espagados
40 cm entre si e o0 espagamento utilizado entre plantas foi
de 20 cm. Devido a possibilidade de acamamento das
plantas, o tutoramento foi necessdrio, para isso foram
utilizadas estacas de madeira e fitilhos (Figura 1). As
cultivares avaliadas foram: Yester gold (amarela), Spic em
Span (rosa), San Martin (rosa), White goddess (branca),
Purple flora (purpura), Green star (verde) e Tradehorn
(vermelha).

f Plantas de

- gladiolos

i cultivadasem
sulcos e
utoradas com
» fitilhos.

Foto: Leidiane Santana das Neves.
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A delicadeza dos Gladiolos em solo Mato

Cultivares de gadiolos avaliadas no campus da UNEMAT em Tangard da
Serra, MT: a) Yester gold, b) Spic em Span, c) San Martin, d) White
goddess, e) Purple flora, f) Green star e g) Tradehorn (vermelha). Foto:
Maria Helena Menezes Cordeiro.

As plantas de gladiolos iniciam o florescimento entre 60 a
120 dias apds o plantio, de acordo com a cultivar que pode
apresentar ciclo curto, médio ou longo. As cultivares tem
demonstrado ter boa adaptagdo a regido. O florescimento
iniciou-se 65 dias apds o plantio dos bulbos e a colheita
ocorreu em até duas semanas apds a emissdo da
inflorescéncia. As cultivares mais precoces foram Purple
flora e White goddess.

Classificacdo das cultivares de gladiolos avaliadas na UNEMAT, campus
Tangara da Serra (MT), de acordo com o nimero de dias para iniciar o
florescimento apds o plantio.

Ciclo curto Ciclo médio Ciclo longo

(60 - 65 dias) (75 - 85 dias) (100 - 120 dias)
Vermelha - Tradehomn -
Rosa - Spic Span -
- San Martin -
Amarela - Yester Goddes -
Branca White goddess - -
Purpura Purple flora - -
Verde - Green Star -

*adaptada de Paiva et al. (1999).

As hastes florais tém apresentado o padrdo comercial que
¢é exigido, ou seja, comprimento da haste superior a 75 cm
e numero de botdes florais superior a oito por
inflorescéncia (Paiva et al., 1999). A durabilidade das hastes
depende do ponto de colheita que é determinado de
acordo com a distancia dos locais de comercializagao. A
colheita é realizada no estadio R2 (Figura 3a) quando a
comercializagdo é realizada em locais mais distantes e R3
(Figura 3b) para mercados mais préximos (SCHWAB et al.,
2012). As hastes de gladiolos avaliadas foram colhidas em
R3, a durabilidade média observada foi de 7 dias ao serem
armazenadas em recipiente com d4gua e temperatura
ambiente de 25 £ 3 2C.
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Foto: Maria Helena Menezes Cordeiro.

Ponto de colheita dos gladiolos: a) R2, os trés primeiros
floretes mostram a cor da corola; b) R3, o primeiro florete
apresenta corola aberta e as

anteras visiveis.
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Os resultados preliminares das pesquisas desenvolvidas
com as cultivares de gladiolos demonstram que a espécie
pode ser mais uma opg¢ao de cultivo para os floricultores do
Mato Grosso, que tem como principais produtos as flores
tropicais como Bastdo do Imperador, Heliconias e Alpinias.
Diversificar a producdo é uma forma de garantir a
permanéncia no mercado de flores.

Maria Helena Menezes Cordeiro

Pés-doutoranda do Programa de Pés Graduagdo em Genéticae
Melhoramento de plantas, Universidade do Estado de Mato grosso—
Campus Tangara da Serra — MT, E-mail: helenaagromc@gmail.com

Leidiane Santana das Neves
Graduandos em Licenciatura e Bacharelado em Biologia, Universidade
do Estado de Mato grosso — Campus Tangard da Serra — MT.

Celice Alexandre Silva
Professora Doutora na Universidade do Estado de Mato grosso —
Campus Tangara da Serra — MT.
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Potencial de utilizacao de pimenta para

OLERICULTURA

processamento e obtencao de geleia doce

As pimentas sdo algumas espécies de plantas do género
Capsicum, pertencentes a familia das Solanaceas. Dentre
as espécies desse género, cinco sdo domesticadas e

largamente cultivadas para fins alimentares pelo
homem: Capsicum annuum; C. bacccatum; C. chinense; C.
frutescens e C. pubescens. O centro de origem das
pimentas do género Capsicum é o continente americano
(ULHOA et al,. 2017).

No Brasil, a producdo de pimentas em 2017 foi de 28,27
mil toneladas, produzidas por mais de 28 mil
estabelecimentos agropecuarios, sendo a grande maioria,
aproximadamente 85%, de caracteristica familiar. Os cinco
principais estados produtores dessa cultura sdo: S3o Paulo
(17,3%), Amazonas (13,1%), Para (12,8%), Ceara (11,0%) e
Goias (8,1%). O estado de Mato Grosso ocupa a 182
posicdo, com uma producdo anual de 252 toneladas de
pimenta, feita por 550 estabelecimentos comercial (IBGE,
2017).

O cultivo de pimentas é um dos melhores exemplos de
agricultura familiar e de integracdao pequeno agricultor-
agroindustria, que ocorre praticamente em todas as
regiGes do pais. As pimentas (doces e picantes), além de
serem consumidas frescas, podem ser processadas e
utilizadas em diversas linhas de produtos na industria de
alimentos.

Assim sendo, o presente artigo visa apresentar um
método de processamento e industrializagdo, no qual
permite a criagdo de geleia doce, tendo como matéria-
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prima a pimenta. E dessa forma oferecer ao produtor a
possibilidade de aumentar a renda, além de incentivar o
desenvolvimento de agroindustrias regional.

A pimenta esta intimamente ligada a cultura, paladar e
tradicdo dos brasileiros, sendo ela responsavel por dar
sabor aos pratos tipicos regionais e compor a prateleira de
muitos mercados municipais e feiras livres espalhadas
pelo territério nacional.

No intuito de acrescentar ganho na renda do produtor
rural, os processos de industrializacdo de alimentos sdao
usados para agregacdo de valor e como forma de
aumentar o tempo de prateleira do produto.
Consequentemente, o processamento industrial reduz as
possibilidades de perdas de frutos, os quais, pela sua
rapida deterioragdo, poderiam ser descartados por falta
de conhecimento e incentivo voltados a producdo de
subprodutos.

A geleia de pimenta é um exemplo inovador, que vem
ganhando gradativamente novos consumidores e
mercados, principalmente aqueles de maior poder
aquisitivo. Algumas das caracteristicas das geleias de
forma geral sdo: constituem-se como uma fonte
energética de rdpida absorgdo, boa digestibilidade, fonte
de acucares, vitaminas, minerais e compostos fendlicos
que preservam o aroma e sabor das frutas. Contendo
importante valor nutricional e que sdo considerados de
grande praticidade, também empregadas em receitas de
restaurantes e industria de alimentos, além do uso como
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condimento de outros produtos (GONCALVES et al.,
2017).

Geleia de frutas é definida como o produto obtido pela
coccao de frutas, inteiras ou em pedacos, polpa ou suco
de frutas, com adicdo de aglcar ou dgua e concentrados
até a consisténcia gelatinosa. O processo técnico e
tecnolégico do desenvolvimento deste produto se da em
trés etapas, de acordo com a Resolugdo n°12 de marco de
1978.

A primeira etapa se da pela escolha da matéria-prima que
ird compor a base da geleia. Recomenda-se a utilizagdo de
frutas doces e citricas de valor mais acessivel, como por
exemplo, abacaxi ou maca. As frutas escolhidas devem ser
de boa qualidade, isentas de danos e limpas, sem matéria
terrosa e de parasitas. Selecionadas e limpas as frutas, é
necessario realizar a extracdo da polpa dos frutos e da
pimenta, sendo dispensados as cascas, sementes e
pediunculos. Na sequéncia, deve-se realizar o
processamento das polpas com a ajuda de um
liquidificador, mantendo a proporcdo de polpa de pimenta
em 5 a 10 partes para cada 100 partes de polpa de maca
ou abacaxi. O aumento ou reducao da proporc¢ao de polpa
de pimenta altera picancia do produto final. Ou seja,
modificando essas proporg¢des, podemos obter uma geleia
mais picante ou mais suave ao paladar.

Outro fator que contribui para esta modificacio de
picancia estd relacionado a variedade de pimenta
utilizada. Tal fato pode ser explicado pelas concentra¢des
de capsaicina no fruto, substancia esta relacionada a sua
picancia (OLIVEIRA, 2019). Com isso, temos que diferentes
variedades de pimenta irdo conferir diferentes
intensidades de picancia ao produto.

Durante este processamento pode ser adicionado a
receita outros temperos para conferir originalidade ao
produto final. Durante essa fase, recomenda-se também a
adi¢do de acido citrico em pequenas quantidades, o que
ird gerar um efeito aromdtico e gustativo interessante ao
produto, além disso, a adi¢do traz um efeito benéfico no
que diz respeito a conservacdo do alimento (DELGADO
2019).

Na segunda etapa do processamento é necessario levar a
base da geleia em fogo médio, aproximadamente 180°
Celsius, realizar a adi¢ao de agucar, de acordo com a
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Resolucdo, que estabelece a classificacdo: “geleia tipo
comum com 40 partes de fruta para 60 partes de aglcar,
ou geleia tipo extra com 50 partes de fruta para 50 partes
de agucar”.

Com o decorrer do processo de coccao pode-se fazer uso
de Pectina citrica que é uma goma espessante e
estabilizante e que ird conferir a calda uma geleificacdo
mais rapida e aumento no rendimento final do produto, a
inclusdo de pectina citrica é de no maximo 2% (BARROS et
al,. 2019).

A Ultima etapa é o envase e rotulagem do produto, onde
devem ser utilizados recipientes préprios para alimentos,
a qualidade e material utilizado para o envase irdo afetar
diretamente no tempo de prateleira da geleia, conferindo
maior ou menor tempo de vida util do alimento, e
recomenda-se a utilizagdo de recipientes de vidro com
tampas herméticas (BRASIL, 1978).

Quanto a rotulagem deve-se respeitar a resolugdo vigente
na qual preconiza que no rétulo contenha a denominagdo
de geleia, seguido do nome da fruta de origem. Além
disso, informacgGes bdsicas como ingredientes, data de
fabricacdo, validade, origem do produto, quem produziu e
volume de geleia envasada.

soiseg snayie| 03| :0104

Geleia de pimenta envasada e rotulada
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Foto: Igor Matheus Bastos

Geleia de pimenta envasada e rotulada
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Como visto, o processamento de geleias doces é
relativamente fécil e representa excelente oportunidade
para utilizacdo das pimentas na producdo de um produto
alimenticio diferenciado e de valor agregado ao mercado
consumidor. Entretanto, para sua fabricacdo, devem ser
levadas em consideracdo as recomendacbes dos orgdos
fiscalizadores para adequacgdo aos parametros em prol da
boa comercializagdo e da seguranca alimentar.

Igor Matheus Bastos da Costa Arruda

Christiane Aparecida Da Silva Albuquerque
Académicos do curso de Agronomia na Faculdade de
Agronomia e Zootecnia (FAAZ/UFMT). E-mail:
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christianealbuquerque.agro@gmail.com
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Considerada uma das doengas mais importantes da parte
aérea do feijoeiro especialmente nos periodos de “seca”,
a mancha angular é favorecida pela ocorréncia de orvalho
e temperaturas amenas, fatores esses que contribuem
para o seu desenvolvimento.

Causada pelo fungo Phaeoisariopsis griseola, os sintomas
da mancha-angular sao mais facilmente identificados na
folha, onde, como o préprio nome sugere, formam-se
manchas de formato angular, delimitadas pelas nervuras,
de coloragdo castanho-escuro. Posteriormente a infec¢do
inicia-se o processo necrético. Quando as lesdes atingem
um grande numero, se juntam, causando o
amarelecimento e desfolhamento prematuro da planta
prejudicando, assim, o enchimento das vagens, a redugao
do tamanho dos grdos e, consequentemente, perca de
produtividade.

Foto: Isqbella de Padua Ribeiro
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Sintomas de mancha angular em folhas de feijao-vagem.
A ocorréncia dessa doenga também pode ser identificada
nas vagens, sementes, peciolos, ramos e caules. As lesGes

nas vagens, sdo superficiais de coloragdo marrom-escura,
guando em grande numero as infec¢des se agrupam
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Mancha angular (Phaeoisariopsis griseola)
na cultura do Feijao-Vagem

cobrindo toda a largura da vagem. Quanto aos peciolos,
ramos e caules as lesdes caracterizam-se por serem
alongadas e escuras. Os principais meios de disseminag¢do
do patdgeno s3o pelo vento, sementes contaminadas,
chuva e particulas do solo infestadas (WENDLAND, 2020).
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Sintomas de mancha angular em folhas de feijdo-vagem.
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Sintomas de mancha angular na vagem de feijdo-vagem.
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Para o controle desse patégeno tem-se recomendado a
rotacdo de culturas, principalmente com gramineas,
plantio de sementes sadias e tratadas e uso de variedades
resistentes. Algumas dessas sdo: CNFP 10125, CNFP
10120, Pérola, BRS Valente, CNFC 10281, CNFP 10138,
BRS Requinte, BRS Pontal, BRS Grafite, MAR 2, Cornell 49 -
242 e AND 277. Praticas culturais como, enterrar restos de
plantas atacadas e manter a cultura no limpo também
evitam o desenvolvimento de microclima favoravel a
doenca.

Produto Comercial

Ingrediente Ativo

OLERICULTURA

Como controle quimico, recomenda-se a realiza¢do de no
maximo 4 aplicagGes por ciclo da cultura com o
ingrediente ativo Mancozebe. Iniciando as pulverizagOes
antes do surgimento dos primeiros sintomas e repetir a
aplicacdo em intervalos de 10 dias, caso necessario.
Existem outros produtos registrados para a cultura que
podem ser utilizados: éxido cuproso, mancozebe +
oxicloreto de cobre, entre outros.

Modo de Agdo

FORTUNA B00 WP Mancozebe Seletivo
Tarpi Oxido CUproso De contato
mancozebe + oxicloreto
Cuprozeb De contato
de cobre
Wanzeb Mancozebe De contato

Fungicidas indicados para cultura do feijdo-vagem.

Fernando da Costa Oliveira
Isabella de Padua Ribeiro
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Cultivo de rucula (Eruca sativa I.) submetidos

a diferentes adubacoes de plantio.

A rucula (Eruca sativaspp. Miller) é uma folhosa que vem
conquistando espago no mercado. Trata-se de uma planta
herbacea (Brassicaceae) com sabor picante, nutritiva,
contendo minerais como potdssio, enxofre e ferro, e
também de vitaminas A e C (PORTO et al., 2013).

O manejo da rucula é facilitado por sua tolerancia a pragas
e doengas, além de possuir ciclo rdpido, cerca de 40 dias.
Esses motivos ocasionaram aumento de seu consumo e
produgdao nacional que, por fim, estimularam os
produtores a investirem na cultura (SEDIYAMA; RIBEIRO;
ALBANEZ, 2007).

A produgdo de rucula é realizada utilizando fertilizantes
sollveis, os quais apresentam custo elevado para os
produtores. E tendo em vista a expans3ao do cultivo por
esta folhosa e ao mesmo tempo os residuos gerados na
propriedade rural, torna-se importante avaliar a utilizagao
destes produtos como fonte de nutrientes para as plantas.
A fertilizacdo organica do solo, com residuos organicos
alternativos, tais como esterco bovino, aviario e caprino,
bem como palha de café ou de cereais fonte de matéria
organica, estes a partir da mineralizagdotorna-se, uma
fonte de nutrientes no solo para as plantas (OLIVEIRA et
al., 2011).Nesse sentido, este estudo objetivou avaliar o
cultivo de rucula (Erucasatival.) submetidos a diferentes
adubacgdes de plantioem campo aberto.

Materiais e métodos

O experimento foi realizado na Fazenda Experimental da
Universidade do Estado de Minas Gerais (UEMG), Unidade
Passos, em campo, sendo cultivado de 20 de agosto até 24
de setembro de 2019. A producdo das mudas foi
realizada em bandejas de polietileno com 150
células,utilizando como substrato composto organico.
Apés a germinacdo as bandejas foram mantidas em
sementeira por 21 dias e em seguida levada para o campo
para o transplantio, em canteiros com dimensdes de 1,4m
x 1,6m em condi¢des de campo com 20 cm de bordadura.
O trabalho foi realizado em delineamento inteiramente
casualizados com 5 parcelas, sendo que cada parcela foi
composta de 5 linhas com 8 plantas, totalizando 24
plantas por parcela. Os tratamentos foram compostos por
MAP (sistema convencional), palha de café, esterco
caprino e silo, conforme descrito na Tabela.

Quantidade 0,07 2,00 62,5 500

Canteiro gramas

Quantidade aplicada por canteiro (1,4 x 1,6 m).
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A irrigagdo utilizada para o cultivo foi do tipo
microaspersao, sendo ligadas em uma frequéncia de duas
a trés vezes por dia conforme o clima e foram realizadas
capinas conforme a sua necessidade em campo em
relagdo a infestag¢do de plantas daninhas.

A adubacdo de cobertura foi feita com nitrogénio na dose
de 140 Kg/ha e com potédssio na dose de 50 Kg/ha. A
adubacdo nitrogenada foi feita utilizando a fonte de
sulfato de aménio 21% na dosagem de 3,5g por planta,
sendo parceladas em trés aplicagbes semanais. A
adubacdo potassica foi feita utilizando cloreto de potdssio
54% na dosagem de 1,3g, sendo aplicado juntamente com
a segunda adubagdo nitrogenada.

As avaliagbes foram realizadas quando completaram
aproximadamente 40 dias do transplante, foram coletados
dados das seguintes caracteristicas: altura da planta,
comprimento, largura e nimero de folhas, massa verde e
massa seca das folhas.

eJNO\ BZNOS OUNJg 10304
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Foto: Bruno Souza Moura

Foto: Bruno Souza Moura

Plantas de rucula a campo. 24/09/2019 ’

Os dados foram submetidos a analise de variancia e
posteriormente ao teste de médiaScott-Knott ou
regressao. O objetivo do trabalho é verificar qual
adubacdo de plantio permitiu o melhor desenvolvimento
da rucula (Erucasativa |.) em campo, na regido do Cerrado
Mineiro.
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Resultados e discussao

Observou-se que o efeito da adubacdo de plantio para o
crescimento da ridcula ndo apresentou diferenca
estatistica para o comprimento da folha (cm), largura da
folha (cm), massa seca (g) e massa verde (g) da parte
aérea, com média geral de 7,91cm, 20,5cm, 484g e 19,3g,
respectivamente, porém para a altura da parte aérea foi
significativo em 5% de probabilidade, com média geral de
33,7 cm.

Altura das plantas de rdcula no dia da colheita.
Obs.: letras diferentes na coluna diferem estatisticamente entre si pelo
teste de Scott-Knott (p=>0,05).

Ao analisar os tratamentos para a altura de planta, nota-
se que o MAP, foi o tratamento que mais influenciou no
crescimento da planta de rdcula no campo, resultando em
uma altura média de 37,5 cm, estes resultados se
justificam, pois a fonte mineral (tratamento MAP) é
soluvel assim libera os nutrientes rapidamente para as
plantas. Contudo, os valores encontrados neste estudo,
apresentaram uma média de 33,8 cm de altura e
encontra-se acima da média encontrada em outros
estudos (CAIXETA et al. 2017).

Conclusao

Os tratamentos utilizados na adubagao foram
semelhantes, exceto para a altura de planta, quando
utilizado o tratamento MAP.
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qguanto saber produzir

O cultivo hidroponico de hortaligas folhosas é uma forma
de producdo que estd em ampla expansdo no Brasil
(FERREIRA, 2008). Em Mato Grosso, esse sistema de
cultivo enfrenta grandes desafios, muitos deles
relacionados as altas temperaturas (DIAMANTE et al.,
2013). O calor mato-grossense dificulta tanto a produgdo
dessas hortalicas folhosas (alface, rucula, almeirdo,
coentro, dentre outras) quanto a sua comercializagdo,
uma vez que sao produtos de alta perecibilidade.

i

Sistema hidropénicoN FT (Nutrient Film Tecnique) utilizando no
cultivo de alfaces gourmet. Campinas/SP, Empresa HortaViva, 2019.

Para ser obter maiores rentabilidades na producdo de hortalicas
hidropdnicas, além de alcangar altas produtividades, o produtor deve
produzir com qualidade. Produtos com qualidade superior, que
tenham boa aparéncia, sejam isentos de sujidades e lesdes de pragas e
doengas, permitem a agregacdo de valor e facilitam a fidelizagdo do
consumidor.

E por isso que todos os esforcos envolvendo o
planejamento, a concepgdo do projeto hidroponico, a compra de
insumos e a realizagdo das praticas de manejo adequadas durante o
cultivo podem ser em vao, caso as etapas finais do processo produtivo
ndo sejam executadas com precisdo. Manter a qualidade dos alimentos
produzidos até que eles alcancem a mesa do consumidor final e
minimizar as perdas, é fundamental para reduzir o custo de produgdo e
aumentar a margem de lucro do produtor.

Para garantir um produto de qualidade, a colheita
de hortalicas hidropénicas deve ser realizada de forma criteriosa.
Preferencialmente, deve-se colher as plantas nas horas mais frescas do
dia. Isso é feito para garantir que as plantas estejam bem hidratadas e
se mantenham assim por mais tempo, até atingir a mesa do
consumidor (SANCHES et al., 2017). De acordo com Santos (2019), para
que os produtos estejam disponiveis para venda logo de manh3,
recomenda-se que a colheita e embalagem das plantas sejam feitas de
madrugada ou na noite do dia anterior. Assim, o processo de colheita e
distribui¢do das plantas ocorrem em periodos mais frescos, evitando
prejuizos a sua qualidade.

O ponto de colheita de hortaligas folhas é definido
como o momento em que as plantas atingem o padrdo de mercado
(Figura 2). Para alfaces, por exemplo, o padrdo de mercado mais
comum é quando a planta atinge seu maximo tamanho, ou seja,
plantas grandes, que geram embalagens bem cheias. Em condicGes
tropicais, obter o maximo tamanho das plantas pode ser desafiador,
pois as altas temperaturas durante o cultivo podem antecipar o
pendoamento das plantas, o que as tornam amargas e compridas (DE
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Hidroponia: Saber colher é tao importante

RESENDE et al.,, 2017). E isso pode ocorrer mesmo
guando as plantas ainda ndo atingiram o tamanho ideal.
Para contornar essa situagdo, muitos produtores colhem
as plantas mais jovens, antes de pendoar, e colocam
vdrias plantas (as vezes até 5 plantas) na mesma
embalagem para obter o volume que o mercado
consumidor exige.

4
0, a
Plantas de alface crespa verde e roxa (A) e de mini alface lisa (B) no
ponto de colheita. Chapada dos Guimardes/MT, Empresa Hortatec,
2020.

Além do padrao de planta grande, ainda predominante no
mercado consumidor brasileiro, as hortalicas folhosas
podem ser colhidas em outros estadios de
desenvolvimento. Alguns nichos de mercados tém boa
aceitagdo para produtos diferenciados, como as baby leaf
e os microverdes (Figura 3). Esses produtos nada mais sdo
do que hortaligas folhosas colhidas jovens, sendo as baby
leaf colhidas com a metade do seu tamanho méaximo (um
pouco mais ou um pouco menos) e o0s microverdes
colhidos poucos dias apds a germinagdo das sementes,
apresentando somente as folhas cotiledonares ou, no
maximo, uma a duas folhas verdadeiras. Sdo produtos de
menor tamanho, mas que possuem maior valor de
mercado em comparag¢do as hortalicas adultas. Além
disso, geralmente sdao mais suculentas e podem
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apresentar melhor composicdo nutricional, caracteristicas
muito valorizadas pelo mercado consumidor (WIETH et al.,
2019).

icroverdes mix de mostarda, co:ve e repolho roxo (A) e de cenoura
(B) em ponto de comercializagdo. Varzea Grande/MT, Empresa
Greenline Horticultura Urbana, 2020. Fotos: Tiago Henrique Oliveira
Barbosa.

apresentar melhor composicdo nutricional, caracteristicas
muito valorizadas pelo mercado consumidor (WIETH et al.,
2019).

Uma caracteristica marcante das hortalicas folhosas
hidropbnicas, que as diferenciam dos produtos
tradicionais, é a presenca de raizes nas plantas
comercializadas. A manutenc¢do do sistema radicular é
muito importante, visto que as raizes produzem
hormonios denominados citocininas que atrasam o
amarelecimento e a senescéncia das folhas (SPRICIGO et
al., 2009). Além disso, o sistema radicular € um bom
indicativo da qualidade do cultivo, uma vez que raizes
bem formadas mostram que as plantas foram bem
cultivadas.

WL B
PItas de alface (A) e agrido (B) com sisema radicular. Forma padrio
de comercializagdo de plantas hidropénicas. Chapada dos
Guimaraes/MT, Empresa Hortatec, 2020.

Outro tipo de produto que estd sendo introduzido no
Brasil e que apresenta uma boa aceitagdio em alguns
centros consumidores sdo as folhas destacadas. Esse
produto geralmente é comercializado higienizado em
embalagens lacradas. As embalagens podem conter
somente um tipo de hortaliga, rdcula, por exemplo, ou um
mix de hortalicas folhosas, como folhas de alfaces de

Jan/Jun de 2020 - ISSN 2447-1348 - v.6 - n.1

OLERICULTURA

varios tipos, rucula e até mesmo ervas aromaticas (DE
SOUZA et al., 2019).

Apds a identificacdo do ponto de colheita ideal, é
necessario atentar-se aos detalhes do processo de
colheita. A escolha dos materiais mais adequados para a
colheita é importante para facilitar o trabalho e evitar
danos as plantas. Todos os materiais reutilizaveis, como as
caixas plasticas, wusados na colheita devem ser
previamente higienizadas para evitar a contaminacao das
plantas e a disseminacdo de patégeno no sistema
(BOTREL, 2017).

O produtor pode optar por colher as plantas em caixas
plasticas e posteriormente, em um ambiente adequado,
como uma packing house (casa de embalagem), realizar o
processamento e embalagem ou embald-las na prdpria
estufa, logo apds sua retirada do sistema hidrop6nico. Em
ambos os casos, apds a colheita das plantas, elas devem
ser retiradas o mais rapido possivel da estufa para evitar o
aquecimento do produto. Sempre quando possivel, as
hortalicas colhidas devem permanecer em local
sombreado e, preferencialmente, refrigerado até serem
transportadas para os locais de comercializacdo (Figura 5).
A refrigeragdo dos produtos reduz a respiracdo e a perda
de agua dos tecidos, além de inibir o desenvolvimento
microbiano, aumentando sua vida util. No entanto, deve-
se atentar a temperatura ideal de resfriamento para
evitar-se a injuria por frio. Para alface, a temperatura de
armazenamento ndo deve ser inferior a -0,52C (NEVES,
2018).

il P ==

.

Detalhe de alfaces hidropdnicas embaladas em embalagens tipo cone e
condicionadas em caixas plasticas (A) e camara fria para manutengdo
das hortaligas colhidas até o seu transporte para os pontos de
comercializagdo. Chapada dos Guimardes/MT, Empresa Hortatec, 2020.

As embalagens mais usadas para hortalicas folhosas
hidropbnicas s3ao embalagens pldsticas do tipo cone
(Figura 6 A). Mais recentemente, outros tipos de
embalagens vém sendo usadas pelos produtores para
melhorar a apresentagdo, a conservagao e agregar valor,
como, por exemplo, as embalagens de pldastico rigido
transparente (Figura 6 B). Essas embalagens devem ter
dimensdes que permitam o bom acondicionamento das
plantas, sem que a parte superior fique exposta, o que
reduz o processo de desidratacdio e consequente
deterioracdo do produto (CENCI, 2011).
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Embalagem de plastico do tipo cone (A) e embalagem de plastico rigido
transparente (B). Formas de identificar o produto e vincular a marca a
qualidade. Chapada dos Guimardes/MT, Empresa Hortatec, 2019.

Durante a colheita e embalagem, produtos danificados
(com lesGes ou ataque de pragas e doengas) ou
defeituosos ndo devem ser misturados aos produtos em
boas condig¢des, para que ndo comprometam a qualidade
e o valor de comercializagdo desses lotes.

O transporte das hortaligas folhosas deve ser feito o mais
rapido possivel apds a sua colheita. Quanto mais curto for
o tempo entre a colheita e 0 consumo, mais fresco estara
o alimento e maior sera o seu periodo de comercializagdo.
Os veiculos utilizados para o transporte desses produtos
devem ser higienizados e, preferencialmente,
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refrigerados.  Alguns aditivos, como saches de
permanganato de potassio, podem ser colocados
juntamente com os produtos dentro do veiculo para
reduzir a sintese de etileno das hortalicas e, assim, para
manter o frescor e a maxima qualidade dos produtos até
atingir os pontos de comercializacdo (NEVES, 2018).
Quando ndo se utiliza veiculos refrigerados, o transporte
deve ocorrer nos hordrios mais frescos do dia para evitar a
perda de dgua excessiva pelas plantas. Além disso, eles
devem possuir protegdo contra o vento, para evitar danos
mecanicos e desidratacao.

Como visto, a alta perecibilidade de hortalicas folhosas
é um dos principais desafios para os produtores. Fazer
com que seus produtos cheguem em boas condicbes até
os consumidores exigem tanto conhecimento técnico
como gerencial. Entender os fatores que afetam a
qualidade do produto e conhecer as formas de supera-los
é fundamental para a producdo de hortalicas hidroponica
de alta eficiéncia e lucratividade. Aumentar a conservacgado
dos produtos é muito importante ndo soé para fidelizar os
clientes, mas também para atingir novos mercados.
Conseguir atingir mercados distantes com um produto
altamente perecivel ndo é facil, mas também ndo é
impossivel.
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