Como aumentar a
durabilidade pos-

colheita da banana
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A banana é considerada a fruta fresca mais consumida no mundo e o
Brasil € o quarto maior produtor mundial (FAO, 2016). A producao de
banana é considerada uma atividade lucrativa e desenvolvida em todo
o territério nacional (LIMA et al., 2012).

A qualidade do fruto consiste no manejo do produto a partir de sua
colheita, sendo levado em consideracao seu transporte, embalagem,
climatizacdao e manuseio. A falta de cuidados € um grande problema da
bananicultura o manejo pds-colheita é responsavel pela desvalorizacao
do fruto no mercado e pela perda de oportunidade de exportacao da
mesma (RINALDI et al., 2010).
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A falta de cuidados na fase
de comercializacao é
responsavel por
aproximadamente 40% de
perdas do total de banana
produzida no Brasil. As
perdas estao assim
distribuidas:

» Na lavoura (mais de 5%);

» No processo de embalagem
(mais de 2%);

» No atacado (6% a 10%);

» No varejo (10% a 15%); e

» No consumidor (5 a 8%).

Em busca de uma maior conservacao do fruto da banana, o amido
encontrado na mandioca apresenta caracteristicas desejaveis para essa
utilizacdo como revestimento pods-colheita, pois € comestivel, de baixo
custo e de facil manipulacao (LIMA, 2010).
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Dessa forma, € também considerada a matéria prima mais adequada
para producao de biofilme, que possui permeabilidade compativel a
taxa de respiracao do produto e controle da temperatura sao requisitos
importantes na conservagao pos-colheita evitando a rapida maturacao
dos frutos (AGOSTINI et al., 2014).
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Listamos abaixo receita para e a
maneira ideal para a producao da

solucdo sendo possivel ser feito na V 5
propria propriedade.
‘/ ————
» 3 a 4 pedacos pequenos de V P
mandioca;

» 1eY litro de dgua.

v Descasque a mandioca e pique em pedacdes pequenos, usando um
liquidificador bata com a agua.

v’ Coe a solucdo batida com um pano, sendo utilizado o liquido
retirado.

v Mergulhe a penca de banana na solucdo logo apds e deixe na sombra
para secar.
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A utilizacdo e o uso da fécula de
mandioca é viavel, se tornando assim
acessivel para 0 produtor,
prolongando a vida util do fruto em
até 10 dias (dependendo do tempo
de colheita) sem alterar suas
caracteristicas fisicas e quimicas.
Pode ser utilizada a solucdo para 15 a
20 pencas de bananas.

Apos 10 dias, banana a esquerda com biofilme e banana a direita sem biofilme.
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